
インドネシア　マンデリン

アチェ　G1

【生産者】インドネシア共和国、スマトラ島北部　べネル・ムリア県

【標高】1.400m
【品種】ガヨ1、ガヨ2、アテン種

【乾燥】天日乾燥

【精選方法】スマトラ式ウエットハル方式　ダブルハンドピック

【スクリーンサイズ】S19‥37％、S18‥24％、S17‥20％、S16‥12％、S15…7％

株式会社豆乃木は、このコーヒー豆をフェアトレードで販売することによって、生産者には適正な利益の還

元を、日本の皆様には美味しいコーヒーを提供し続けていきたいと願っています。

株式会社 豆乃木　Mamenoki Inc.
〒431-0211
静岡県浜松市西区舞阪町舞阪 2128-2

持続可能なコーヒー栽培プロジェクトを基に栽培

【有機認証取得プロジェクト】【女性生産者支援プロジェクト】というサステイナブルな活動であるOLAM At 
Source Plus (オーラム社独自認証システム）を採用。環境保全・労働環境の改善を目指した取組みのも

と、生産されたコーヒー豆です。

有機認証取得プロジェクトでは、正しいコーヒー農家モデルを共有し勉強会を実施。これまでの伝統農法

を守りつつ、 2〜4年後の有機認証取得に向けて農家をサポート。女性生産者支援プロジェクトでは、女

性生産者や男性農園主の配偶者に焦点をあて、25名の対象者に向けて野菜等廃棄物のたい肥化や有

機農薬の作りを指導しています。

中煎りの場合、フローラルな酸味、深煎りで濃厚なボディ、コク、口当たりはマイルドな味に仕上がりま

す。


